PELLETS

Les barbecues a Pellets Weber conjuguent
design, haute technologie et performance
pour vous offrir ['authenticité de la cuisson

au feu de bois fumé avec la facilité et la
simplicité d'utilisation d’'un barbecue a gaz !

CARACTERISTIQUES BENEFICES CLIENTS SMOKEFIRE EX 4 SMOKEFIRE EPX4 SMOKEFIRE EPX6

Le couvercle permet de réaliser des cuissons directe, indirecte et de conserver saveurs et moelleux g g g
des aliments

Cuve et couvercle

Permet de saisir soit de trés grosses piéces de viande ou plusieurs steaks (jusqu'a 8) en une fois pour g

Ll e LU Servir ses convives en méme temps

Systeme d'allumage rapide Préchauffage rapide et maintien de la température g g g
Large plage de température de 90°C a 315°C Permet de rétir, griller, cuire a basse température, et fumer

EQUIPEMENT ‘ ‘ ‘ ‘

Grille de cuisson GBS Plus de fonctionnalités et polyvalence de cuisson ( selon les accessoires, permet de réaliser des g g g

recettes variées comme des pizzas, wok,..)

Grille de cuisson supérieure Permet de maintenir au chaud vos plats ou accompagnements et de servir tous les aliments chaud g g g
Weber connect intégré Assistant culinaire pas a pas : permet de réussir vos cuissons a la perfection Digital - Connecté Digital - Connecté Digital - Connecté
Ecran LCD Affiche en temps réel la température souhaitée g g g

S e Large collection d'accessoires offrant des possibilités infinies de recettes savoureuses (pizza, wok, g g g

plancha, dessert..)




CARACTERISTIQUES BENEFICES CLIENTS SMOKEFIRE EX 4 SMOKEFIRE EPX4 SMOKEFIRE EPX6

FACILITE DE NETTOYAGE

Systeme de gestion des graisses Bac de récupération des graisses amovible pour faciliter le nettoyage g g g

CONFORT D'UTILISATION

Tablette latérale Idéale pour la préparation de vos plats et le service g g g
Crochets porte-ustensiles Pratique, vos ustensiles a portée de main g g g
Grand réservoir a pellets Jusqu'a 9 kg de capacité g g g

Lumiére intégrée Eclairage de la surface de cuisson pour réaliser des barbecues nocturnes g g




